Speiseplan Niels-Stensen-Kliniken Bramsche "Café Niels" Woche vom 11.03.2024 — 17.03.2024

KW11 ontag Dienstag 0 Donnerstag eitag 3 ag onntag
Menii 1
. (a,al,c,g)
geschmorte Rosmarin- . . .
Vollkost . Hahnchenkeule Kasesaucep,ig . Rinderbraten
Drillinge . . . . Kapseehechtfilet(,.1,a .
. . Gefligelrahmsauce a1 Linseneintopf Mandelstiften), . Kartoffel-Kiirbis- Bratensauce (.1,
Ratatouille-Gemise ) o . Rahmwirsingsa1e .
glasierte mit Wienere;ss, und Kirschtomaten Eintopfe,
, , Sour-Creamg) Salzkartoffeln
Mitarbeiter: 4,10 € Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Besucher: 6,90 € @ v — h V @ -
sSI;uZIERT E’EEiSCH . sgl;gsm EEEESCH ‘ ES;UZIERT f
Menii 2
. . - ekochtes Rindfleischq
Schweineragout Fischragout mit Einlage . . & . ! :
leichte Vollkost . . Hahnchenbrustfilet Meerrettichsauce Rinderbraten
mit Cherrytomaten .1 |in Dill-Senfsaucesaa1bdgii N Omelett(g .
. o . . Gefllgelsaucepaie ) (35aa1,gm) Hihnersuppentopf Bratensauce (a1
Schonkostsalat mit Fit Mix Gemusemischung - Rahmspinatiaie o
. . Kohlrabi in Rahme1e . Wachsbrechbohnen- mit Reisg
) ) Krautervinaigretteqssm Salzkartoffeln Kartoffelplreess,oe
Mitarbeiter: 4,10 € Reis Salzkartoffeln salate Salzkartoffeln
Besucher: 6,90 € F— v Salzkartoffeln f’ ‘ ' f"
‘ \ $g EiSC H g?l;gs RT
Menii 3
vegetarisch
Meni 3 Meni 3 Meni 3 Meni 3 Meni 3 Mena 3 Meni 3
siehe Nielsmenii siehe Nielsmenii siehe Nielsmen siehe Nielsmenii siehe Nielsmen siehe Nielsmenii siehe Nielsmen
Mitarbeiter: 4,10 €
Besucher: 6,90 €
Nielsmenii
(a,al,c,g) Gem usetaler(a,al,g,i) BrOkkOli-NUSSECkE(,al,a4,,h1,h2,i)
Tomaten- Paprikarahmsauce Spinat (10,2,218) Gemusefrikadelleeq.1 | Gemischte Gemiuseplatte Bechamelsauceaig
Krautersauceg,g (aa1g)) Schonkostsalat Rahmspinatiaie Sauce Hollandaisee Kartoffel-Kirbis- gemischter Blattsalat
Blattsalat mit Fit Mix Gemusemischung| Krduterviniagrettewssm Kartoffelplreess,oe Salzkartoffeln Eintopfes,) Balsamicodressingu,ssm)
Mitarbeiter: 3,70 € Joghurtdressingce, Salzkartoffeln Kartoffelplreess,og
Besucher: 6,90 € v % v % v
%E&iSCH VEGE' EEEiSCH ;?';UZ'E“T EEEESCH ;?I;UZIERT %gEiSCH
TARISCH

Zusatzstoffe: 'Farbsstoff “Konservierungsstoff *Antioxidansmittel ‘Geschmacksverstirker >geschwefelt °geschwarzt Dieses Gericht hat in seiner Produktion weniger als die Hilfte an Emissionen

7gewachst 8Phosphat 95(]8ungsmitte| 10 nter Schutzatmosphare verpackt Co,ﬂ von klimaschadlichen Treibhausgasen verursacht, als ein durchschnittliches
RepuzierT  Gericht der Niels-Stensen-Kliniken. Mehr Infos:

Allergene: “glutenhaltige Getreide *Weizen **Roggen “Gerste **Hafer **Dinkel "Krebstiere °Ei “Fisch °Erdniisse
fSoja &Milch "Schalenfriichte ™Haselnuss "Mandeln "Cashewnuss ™Walnuss ""Macadamianuss DE-0K0-039

Peparanuss " Pekannuss "Pistazie 'Sellerie 'Senf *Sesam ILupinen "Schwefeldioxid/Sulfite "Weichtiere

Technologisch unvermeidbare Spuren der genannten Zusatzstoffe/Allergene kdnnen nicht ausgeschlossen werden! Griin gekennzeichnet sind Lebensmittel aus kontrolliert biologischem Anbau



