Speiseplan Marienhospital Ankum-Bersenbriick "Cafeteria" "Station" "Pflegezentrum"

Woche vom 11.03.2024 — 17.03.2024
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Besucher: 6,90 €
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Mitarbeiter: 3,70 €
Besucher: 6,90 €

(a,al,cg)
Tomaten-
Krautersaucep,ag
Blattsalat mit
Joghurtdressingcg

TARISCH

Gemiisetalereqe
Paprikarahmsauce
(a,al,g)i)

Fit Mix Gemisemischung
Salzkartoffeln

TARISCH

Spinat (10,a1,8)
Schonkostsalat
Krauterviniagretteussm

Gemusefrikadelleao
Rahmspinataie
Kartoffelplireess, g

\ﬂcs.
TARISCH

Gemischte Gemuseplatte
Sauce Hollandaiseg,
Salzkartoffeln

REDUZIERT TARISCH

Kartoffel-Klrbis-
Eintopfa,

H

o,
REDUZIERT

Brokkoli-Nusseckeai,a,h1,h2,)
Bechamelsauceeg
gemischter Blattsalat
Balsamicodressing,ssm
Kartoffelplireess, g

EGE-
TARISCH

Zusatzstoffe: *Farbsstoff zKonservierungsstoff 3Antioxidansmittel “Geschmacksverstarker 5gvsschwvsfelt 5gvsschwéirzt

7gewachst 8Phosphat SSUBungsmittel ©ynter Schutzatmosphdre verpackt
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Dieses Gericht hat in seiner Produktion weniger als die Hilfte an Emissionen
von klimaschadlichen Treibhausgasen verursacht, als ein durchschnittliches

secuziee - Gericht der Niels-Stensen-Kliniken. Mehr Infos:

Technologisch unvermeidbare Spuren der genannten Zusatzstoffe/Allergene kénnen nicht ausgeschlossen werden! Griin gekennzeichnet sind Lebensmittel aus kontrolliert biologischem Anbau
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